REINIGUNGS-SET

Edelstahl-Gasgrills
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Die Reinigung  Nach der10.  Der Grill muss kalt ~ Verbindun . Twham Eimer Handschuhe
dauert etwa 90  Verwendung sein zur Gasflasche PP
Min reinigen trennen

WAS MAN BRAUCHT - ENTHALTEN
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Dreiseitige Crillbiirste Q- & Grillrost-Reiniger ~ Reinigungsschwamm, Gas-Wartungskit Grillbarste Antihaft-Spray Edelstahl-Reiniger Mikrofasertuch
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Aufspriihen und 30 Sek.
einwirken lassen.

Roste umdrehen und Schritt 2,
sund 4 wiederholen.
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Mit Wasser abspiilen und Auf die Innenseite des Deckels
einem Tuch trocknen. sprithen uncli 30 Sek. einwirken
assen.

— O [

>

Mit einem nassen Schwamm Aufsprihen und 30 Sek. Schmutz von den Flavorizer
re1mgenbundkemem Tuch elnwirken lassen. Bars abschaben und entfernen.
abtrocknen.
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Herausnehmen und mit einem Brenner abbirsten. Schmutz und Fett
Schwamm und Wasser reinigen. abschaben.
Mit einem Tuch trocknen.

Fettreste in die Tropfschale Die Flavarizer Bars wieder Die Tropfschale und Eimer darunterstellen.
schieben. in den Grill einsetzen. Fettauffangschale entfernen.
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Das Innere der Grillkammer Eimer entfernen. Aufsprithen und 30 Sek.
mit Wasser abspulen. Mit einwirken lassen.
einem Tuch trocknen.
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Antihaft-Spray auftragen.

Schmutz entfernen. Auf alle Edelstahlteile Andere Teile mit der
sprihen. weichen Seite des
Schwamms und warmem
Seifenwasser reinigen.
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