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ACHTUNG!

In diesem Handbuch befinden sich wichtige Informationen zur richtigen Montage des
Grills sowie der sicheren Handhabe. Bevor du den Grill montierst und verwendest ist
es wichtig, samtliche Anleitungen und Warnhinweise zu lesen und diesen Folge zu leisten.
Bewahre dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen weiterhin auf.
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VIELEN DANK

FUR DEINE
ENTSCHEIDUNG.

Wir begltickwiinschen dich zu deinem neuen Keramik-
grill von MONOLITH. Wir haben in diesem Benutzerhand-
buch die wichtigsten Informationen rund um deinen Grill
zusammengetragen und winschen dir viel Freude mit
deinem neuen Gerat. Weitere Informationen findest du
auf unserer Webseite www.monolith-grill.eu

DER MONOLITH IST FREIHEIT.

Ein Keramikegrill, der alles verspricht: Grillen, Rauchern,
Backen, Kochen, Garen. Geniel3e es, die Wahl zu haben.
Geniel3e es, deine Gaste zu verbliffen. Geniel3e es, dei-
nen Gaumen zu verwohnen.

DER MONOLITH IST DESIGN.
Er verbindet Asthetik und Funktionalitat auf gekonnte
Weise. Ein Gartenobjekt, das die Augen und den Gaumen
gleichermalRen gliicklich macht.

DER MONOLITH IST TRADITION.

Seit mehr als 3000 Jahren werden Keramikoéfen dazu
benutzt zu garen, zu grillen und zu rauchern. Aus dem in
Japan seit Jahrhunderten bekannten Mushikamado ent-
wickelte sich seit den 70er Jahren der Keramikgrill und
startete seinen Siegeszug um die Welt.
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AUSPACKEN

Der MONOLITH wurde sicher und sorgfaltig
verpackt, um zu gewahrleisten, dass er unbeschadet
bei dir ankommt.

1. Schneide zunachst die Kunststoffbander durch
und 6ffne anschlieBend den Kartondeckel.

. Nur bei Modellen mit Gestell: Entnehme die
Beine, die neben dem Keramikkorper mit einer
Pappe fixiert wurden, sowie die Pappe.

. Die gesteckten Seitenwande der Verpackung ent-
fernen.

. Die Zubehdrkartons neben dem Korpus ebenfalls
entnehmen. Den Grill 6ffnen und alle enthaltenen
Bau- und Zubehorteile entfernen.

. Nur bei Modellen mit Gestell: Den Grillkorpus
aus dem Gestell entnehmen. Wir empfehlen,
den Grill an der Halterung fur die Seitentische zu
tragen.

6. Fihre die Verpackungsmaterialien dem Recycling
zu. Sie sind wertvolle Rohstoffe.

Achtung: Trage bei der Entnahme der Bauteile Handschuhe,
um Verletzungen zu vermeiden. Gehe wegen der Bruchgefahr
sorgsam mit den Bauteilen um. Wir empfehlen, den Grillkorpus
wegen des hohen Gewichts mit zwei Personen zu tragen.

DIE DREI

GARMETHODEN

1. DIREKTES GAREN

Mache es wie die Profis und grill direkt Uber den
glihenden Kohlen - entweder auf dem dazugehorigen
Edelstahl-Grillrost oder dem Grillrost aus Gusseisen.
Egal fur welchen Aufbau du dich entscheidest: Die
Hitze der Glut verleiht deinem Fleisch den optimalen
Geschmack.

2. INDIREKTES GAREN

Hier zeigt der MONOLITH seine wahre GroRe. Sobald

der Deflektorstein in den Feuerring eingehangt und
direkt Uber den heien Kohlen platziert wird, wandert die
Warme kontrolliert nach auBen. Durch die indirekte Hitze
wird das Grillgut besonders schonend gegart. Fleisch,
Fisch oder Geflugel - alles exakt auf den Punkt zubereitet.

3. BACKEN

Auf dem optionalen Pizzastein backst du hauchdinne,
knusprige Pizzen direkt Uber dem Feuer, wie in einem
italienischen Pizzaofen. Dabei kann die gewlnschte
Temperatur auf bis zu 400 °C angepasst werden. Auch
Flammkuchen, Focaccia, Brote und sogar Kuchen ge-
lingen perfekt.
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MONTAGE MIT GESTELL

A. Zur Montage des Gestells das Basisgestell ohne Ful3e kopf-
Uber auf eine Unterlage stellen. Die Edelstahlkappen Uber die
Gewindestangen setzen. Die Beine durch das Fuhrungsrohr
schieben und auf das Ende des Gestells schrauben. Um Krat-
zer zu vermeiden, empfehlen wir ein Blatt Papier zwischen
Fuhrungsrohr und Beine zu legen.

Achtung: Um eine einfache Benutzung der Arretierungen zu ge-
wiéhrleisten, miissen die Beine mit den feststellbaren Rollen ne-
beneinander auf der Vorderseite montiert werden.

B. Das Gestell umdrehen und die Rader arretieren.

Achtung: Beachte, dass der Grill auf einem ebenen Untergrund
steht und die Stellfliéiche das hohe Gewicht tragen kann. Der Grill
sollte niemals unmittelbar in der Néhe von brennbaren Materia-
lien aufgestellt werden. Der Grill darf nicht in geschlossenen Réu-
men betrieben werden.

C. Den Korpus so in das Gestell einsetzen, dass die Zuluft-
steuerung sowie die Offnung zur Entnahme der Asche mittig
zwischen den Beinen mit den Rollen steht.

Achtung: Wir empfehlen, den Grillkorpus wegen des hohen Ge-
wichts mit zwei Personen zu tragen. Handschuhe helfen, Verlet-
zungen zu vermeiden.

D. Nur Le Chef: Die beiden Hutmuttern an der Vorderseite
des oberen Spannrings I6sen und den Handgriff auf die Bol-
zen stecken. Die Hutmuttern wieder auf die Bolzen schrauben
und mit einem SchraubenschlUssel festziehen.

E. Die Ventil-Kappe auf dem Deckel befestigen (so aufstecken,
dass die Kappe nach vorn tber dem Thermometer steht - so
offnet sich die Klappe nicht beim Offnen des Deckels).

F. Den Metallrahmen der Feuerbox so in den Grill stellen, dass
die Offnung zur Entnahme der Asche exakt vor der Offnung
zur Entnahme der Asche/ Luftmengenregulierung im Kera-
mik-Korpus liegt. Danach die einzelnen Keramikelemente der
Feuerbox nach und nach einlegen - 5 Keramikelemente beim
MONOLITH Classic & LeChef. Beim Junior die einteilige Feuer-
box einlegen.

G. Den Feuerring so auf die Feuerbox legen, dass die Offnung
zum Einflullen der Holzchips genau vor der entsprechenden
Offnung/ Klappe des Korpus liegt.

H. Den Gusseisenkohlerost in die Feuerbox legen und den
Kohlekorb darauf so in die Feuerbox stellen, dass die C)ffnung
im Korb genau vor der Offnung/ Klappe zum Einflllen der
Holzchips und der Offnung im Feuerring liegt.

I. Den Metallrahmen des Grillrostsystems auf den Feuerring
stellen. Den Auflagering in die dafiir vorgesehenen Osen ein-
hangen. Jetzt kdnnen alle Elemente des Grillrostsystems ein-
gesetzt werden: Deflektorsteine, Tropfpfannen und Grillroste.

K. Die Seitentische in die entsprechenden Halterungen am
Korpus einhaken. Eventuell hier den Abstand der Halterungen
durch leichtes Biegen auf die Seitentische einstellen.

Achtung: Priife vor und nach dem ersten Gebrauch, ob alle
Schrauben am Korpus und am Gestell fest angezogen sind. Die
Schrauben der Spannringe um den Korpus sollten regelmdpfig
nachgezogen werden, da sich die darunterliegenden Filzdichtun-
gen beim Gebrauch zusammenziehen kénnen.

Das Gestell fiir die Avantgarde Serie ist separat erhéltlich.
Bitte befolgen Sie den Aufbau des Gestells nach der in der Ver-
packung des Gestells beigelegten Aufbauanleitung.

Grillen, Rauchern, Backen, Kochen, Garen. Dein neuer MONOLITH vereint mit seinen
unterschiedlichen Aufbau-Mdglichkeiten all das in einem einzigen Grillgerat.

_——

Deflektorstein (geteilt) mit
Distanzstuck zum indirekten Garen

Deflektorstein geteilt, Tropfschale geteilt, zwei
halbe Edelstahlroste, Ring zur Héhenverstellung

SCAN
MICH!

Tutorials findest
du auf unserem
MONOLITH
Youtube Channel.
Deflektorstein (beide Halften) mit
Distanzstiick zum indirekten Garen

Aufbau fur Pizza oder Brot (optionales Zubehor)
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INBETRIEBNAHME UND
ERSTE VERWENDUNG

Der Grill muss nicht eingebrannt werden und
kann direkt nach dem Aufbau verwendet
werden. Der Grill bedarf keiner weiteren Be-
handlung wie z. B. das Auftragen von Ol zum
Einbrennen. Der Kohlerost aus Gusseisen ist
ab Werk mit einem Schutzlack versehen, der
das Gusseisen vor Korrosion bei der Lagerung
schutzt. Dieser Lack verbrennt bei der ersten
Benutzung. Warte mit dem Auflegen von Grill-
gut, bis der Geruch, der beim Ver rennen des
Schutzlackes entsteh:;ue@gen |s;‘

RE‘MU‘# (IGUNG

Die AuBenseite des Grills sowie das Gestell und
die Bambus-Seitentische nur mit Wasser und
einem milden Reinigungsmittel sdubern.

Den Innenraum keinesfalls mit Wasser oder
anderen Flussigkeiten reinigen.

Der Grillraum kann nach Benutzung durch
hohe Hitze gereinigt werden. Dazu die Zu- und

Abluftliftung komplett &ffnen. Vorher solltest
du darauf achten, dass noch ausreichend Holz-
kohle im Grill ist (ggf. etwas Kohle nachlegen).
Sehr schnell werden hohe Temperaturen er-
reicht, bei denen alle organischen Rickstande
zu feiner Asche verbrennen (Pyrolyse). Wir
empfehlen, dazu den Grill fir 10 Minuten auf
400 °C aufzuheizen.

Achtung: Den Grill nicht iiber 400 °C aufheizen
lassen, da sonst die Dichtung zwischen Korpus
und Deckel beschédigt werden kann. Lasse den
Grill wéhrend der Pyrolyse niemals unbeauf-
sichtigt.

Entnehme unbedingt vor der Pyrolyse das
MONOLITH Smart Grid System.

Abschliel3end die Grillroste mit einer Grillblrste
abbursten. Die verbrannten Rickstande im
Deckel und an den anderen Komponenten im
Innenraum mit einem Handfeger oder einer
Burste entfernen. Den Kohlerost aus Gusseisen

und den Kohlekorb mit einer Biirste reinigen,
den Kohlerost aus Gusseisen gelegentlich
diinn mit Ol einreiben, um Rostbildung zu
verhindern.

Achtung: Nach und nach wird sich die helle
Keramik im Innenraum dunkel verférben. Dies
stellt keinen Mangel dar, sondern ist ein Effekt, der
durch die Verbrennung, Rauch und Fett entsteht.

REINIGUNG
DER GRILLROSTE

Um grobe Verschmutzungen und eingebrann-
tes Fett zu entfernen, die Grillroste im heil3en
Zustand mit einer GrillbUrste abbursten. Die
Grillroste sind aus Edelstahl und kdnnen auch
in der Spiilmaschine gereinigt werden. Nur
geeignete Reinigungsmittel verwenden. Durch
die hohe Hitze, die der Grill erreichen kann,
kénnen sich die Roste dauerhaft verfarben
(Anlauffarbe).

ACHTUNG!

Die Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig und vollsténdig lesen um eine Fehl-
bedienung und damit ein Verwirken der Garantieanspriiche zu verhindern.

REINIGUNG VON PIZZA-
UND DEFLEKTORSTEIN

Der Pizzastein und der Defloktorstein be-
stehen aus offenporiger Keramik, daher kén-
nen Flussigkeiten und Fette in das Material
einziehen bzw. einbrennen und an der Ober-
flache dauerhafte schwarze Flecken bilden.
Diese Flecken sind unbedenklich und stellen
keinen Mangel dar. Grobe Verschmutzungen
konnen mit Hilfe einer GrillbUrste oder einem
Ceranfeldschaber/Spachtel entfernt werden.
Der Deflektorstein kann zum Schutz vor
herabtropfendem Fett mit haushaltstblicher
Alufolie umwickelt werden.

ENTNEHMEN DER ASCHE

Nach dem Abkuhlen des Grills kann die lose
Asche im Kohlekorb einfach abgeschuittelt

werden, so dass sie in die Aschekammer der
Feuer-Box fallt, ggf. den Kohlerost aus Guss-
eisen daflir vorher entfernen. Nun die Asche

mit dem Aschehaken oder der Ascheschaufel
durch die Offnung zur Ascheentnahme
entfernen. Gelegentlich empfiehlt es sich,
samtliche Komponenten aus dem Korpus zu
entnehmen und den Grill mit einem Hand-
feger oder einem Aschesauger griindlich von
Asche zu befreien.

REINIGUNG
DURCH PYROLYSE

Wird der Grill langere Zeit nicht benutzt, kann
durch hohe Luftfeuchtigkeit, eindringende
Feuchtigkeit von aul3en und nicht entfernte
Speisereste im Inneren Schimmel auf der
Keramik und an den Grillrosten entstehen.
Dieser Schimmel ist unbedenklich. Er |&sst
sich manuell mit einem Spachtel oder einer
Burste entfernen. Den Grill aufheizen, sodass
die Feuchtigkeit aus der Keramik verdunsten
kann. Langsam die Temperatur erhéhen und
alle Ruckstande ausbrennen. Durch die Hitze
werden jegliche Pilzsporen vernichtet.




