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Warncode: GCG01-240725-MSH

NUR FUR DEN AUSSENGEBRAUCH. NICHT FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH.
Dieses Produkt wird ohne Gasflasche, Holzkohle oder Holzstiicke geliefert.

@ GEFAHR @

/' GEFAHR /' WARNUNG
WENN SIE GAS RIECHEN: e Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
1. Gaszufuhr zum Gerat abstellen. brennbare Fliissigkeiten oder Dampfe in der Ndhe dieses
2. Loschen Sie alle offenen Flammen. oder eines anderen Gerats.
3. Offnen Sie den Deckel. ¢ Eine nicht angeschlossene Fliissiggasflasche darf nicht
4. Wenn der Geruch weiterhin auftritt, halten Sie sich vom gelagert werden in der Nahe dieses oder eines anderen
Gerat fern und rufen Sie sofort Ihren Gasversorger oder Gerats.
lhre Feuerwehr an.

/1\ WARNUNG /1\

Dieses Handbuch enthalt wichtige Informationen, die fiir die ordnungsgemaRe Montage und den sicheren Gebrauch
des Gerats erforderlich sind.

Lesen und befolgen Sie alle Warnhinweise und Anweisungen, bevor Sie das Gerat zusammenbauen und benutzen.
Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

4\ GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID 4\

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Feuer, Explosion oder Verbrennungen fiihren,
die Sachschaden, Verletzungen oder den Tod zur Folge haben konnen.

Beim Verbrennen von Holzspénen, Holzstiicken, Holzpellets, Holzkohle und Gas entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und zum
Tod fiihren kann.

Verbrennen Sie KEINE Holzspane, Holzstiicke, Holzpellets, Holzkohle oder Gas in Hausern, Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder
anderen geschlossenen Bereichen.

Verwenden Sie den Grill nicht in einem geschlossenen und/oder bewohnbaren Raum, z.B. in Hiusern, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen oder Booten. Es besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.

e Verwenden Sie das Gerdt NUR IM FREIEN, wo es gut beliftet ist.

BEFOLGEN SIE DIESE ANWEISUNGEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE, IHRE FAMILIE ODER ANDERE DURCH DIESES FARBLOSE,
GERUCHLOSE GAS VERGIFTET WERDEN.

e Lernen Sie die Symptome einer Kohlenmonoxidvergiftung kennen: Kopfschmerzen, Schwindel, Schwiche, Ubelkeit, Erbrechen,
Schlafrigkeit und Verwirrung. Kohlenmonoxid reduziert die Fahigkeit des Blutes, Sauerstoff zu transportieren. Niedrige
Sauerstoffwerte im Blut kdnnen zu Bewusstlosigkeit und Tod fihren.

e Gehen Sie zum Arzt, wenn Sie oder andere Personen beim Kochen oder in der Nahe dieses Gerats Erkaltungs- oder
Grippesymptome entwickeln. Eine Kohlenmonoxidvergiftung, die leicht mit einer Erkaltung oder Grippe verwechselt werden
kann, wird oft zu spat erkannt.

¢ Alkoholkonsum und Drogenkonsum verstdrken die Auswirkungen einer Kohlenmonoxidvergiftung.

Kohlenmonoxid ist besonders giftig flir Mutter und Kind wéhrend der Schwangerschaft, fiir Sduglinge, dltere Menschen, Raucher
und Menschen mit Blut- oder Kreislaufproblemen wie Andmie oder Herzerkrankungen.

A

/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Gerat verwenden.

Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt.

Das Produkt ist NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH IM AUSSENBEREICH bestimmt.

Nur im Freien verwenden.

Nicht in Innenrdumen verwenden!

Verwenden Sie den Grill nicht bei starkem Wind!

Andern Sie dieses Produkt in keiner Weise.

Verwenden Sie das Produkt niemals fir einen anderen als den vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist NICHT fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Leeren Sie die Fettauffangschale nach jedem Gebrauch, sobald sie vollstandig abgekiihlt ist.

Verwenden Sie das Produkt stets in Ubereinstimmung mit allen geltenden brtlichen, staatlichen und bundesweiten Brandschutzvorschriften.
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Warncode: GCG01-240725-MSH

/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

Bei Nichtbeachtung der Warnungen kann es zu Produktschaden oder Verletzungen des Benutzers kommen.

Wenn die Flamme wahrend des Kochens erlischt, schalten Sie den Steuerknopf oder die Steuerung aus, schalten Sie das Gasflaschenventil aus, warten Sie 5
Minuten, 6ffnen Sie dann die Tiir(en) oder Deckel und warten Sie weitere 5 Minuten, bevor Sie die Ziindanweisungen wiederholen.

Bei Verwendung anderer Brennstoffe wie Holzkohle oder Holz mit Gasprodukten. Wenn das Gas austritt, warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufgehért hat,
bevor Sie die Tiir dffnen. Durch das Offnen von Tiiren oder Deckeln kann es passieren, dass im Gehduse eingeschlossene Gase durch Glut entziindet werden.
Stellen Sie sich beim Offnen niemals vor Tiiren oder Deckel.

Niemals in geschlossenen Bereichen wie Terrassen, Garagen, Gebauden oder Zelten verwenden.

Niemals in oder auf Freizeitfahrzeugen oder Booten verwenden.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m (10 FuR) zu Uberkopfkonstruktionen, Winden, Gelandern oder anderen Strukturen ein.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m (10 FuR) zu allen brennbaren Materialien wie Holz, trockenen Pflanzen, Gras, Gestrlipp und Papier ein.

Betreiben Sie das Produkt niemals unter Uberkopfkonstruktionen wie Dacheindeckungen, Carports, Markisen oder Uberhangen. (SIEHE ANFORDERUNGEN AN
STRUKTURELLE NAHE)

Halten Sie das Produkt frei von brennbaren Materialien wie Benzin und anderen entzlindlichen Dampfen und Fliissigkeiten.

Verwenden Sie das Produkt auf einer ebenen, nicht brennbaren, stabilen Oberflache wie Erde, Beton, Ziegel oder Stein. Eine Asphaltoberflache
(Schwarzdecke) ist fiir diesen Zweck moglicherweise nicht akzeptabel.

Verwenden Sie das Produkt nicht auf Holz- oder brennbaren Oberflachen.

Das Produkt MUSS auf dem Boden liegen. Stellen Sie das Produkt nicht auf Tische oder Theken. Bewegen Sie das Produkt NICHT iiber unebene Oberflichen.
Das Produkt sollte nur auf glatten Oberflachen gerollt werden.

Das Produkt darf niemals Treppen oder unebene Flachen hinauf- oder heruntergerollt werden.

Verwenden Sie dieses Produkt niemals als Heizung (LESEN SIE DIE GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID).

Verwenden Sie das Produkt niemals fiir einen anderen als den vorgesehenen Zweck. Dieses Produkt ist NICHT fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Halten Sie beim Betrieb des Produkts stets einen Feuerldscher zugénglich.

Halten Sie beim Kochen mit Ol oder Fett einen Feuerldscher vom Typ BC oder ABC bereit.

Bei einem OI- oder Fettbrand keine Loschversuche mit Wasser unternehmen. Rufen Sie sofort die Feuerwehr. Ein Feuerldscher vom Typ BC oder ABC kann
unter Umstanden das Feuer einddmmen.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch alle Muttern, Schrauben und Bolzen, um sicherzustellen, dass sie fest und sicher sind.

Vor jedem Gebrauch muss eine Gasdichtheitspriifung durchgefiihrt werden. Uberpriifen und reinigen Sie alle Venturis vor jedem Gebrauch auf Spinnweben
oder Schmutz.

Der Konsum von Alkohol sowie verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit des Benutzers
beeintrachtigen, das Produkt ordnungsgemaR zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

Halten Sie Kinder und Haustiere stets vom Produkt fern. Erlauben Sie Kindern NICHT, den Produkt zu benutzen. Eine genaue Aufsicht ist erforderlich, wenn
sich Kinder oder Haustiere im Bereich aufhalten, in dem das Produkt verwendet wird.

Erlauben Sie NIEMANDEN, wahrend oder nach der Verwendung des Produkts Aktivitdten in dessen Nahe durchzufiihren, bis es abgekiihlt ist.

StoRen oder schlagen Sie das Produkt NICHT, um Verletzungen, Schaden am Produkt oder das Verschiitten/Spritzen heiRer Kochflissigkeit zu vermeiden.
Beim Bewegen eines Gerits, das heiRes Ol oder andere heiRe Fliissigkeiten enthilt, ist duRerste Vorsicht geboten.

Bewegen Sie das Produkt niemals wahrend des Gebrauchs. Lassen Sie das Produkt vollstandig abkiihlen (45 °C (unter 115 °F)), bevor Sie es bewegen, reinigen
oder lagern.

Bewegen Sie das Produkt niemals mit Olen, Holzkohle oder Holz, bis der Brennstoff vollstindig abgekiihlt ist.

Das Produkt ist wahrend des Gebrauchs HEISS und bleibt danach und wahrend des Abkiihlvorgangs eine Zeit lang HEISS. VORSICHTIG ist geboten. Tragen Sie
Schutzhandschuhe/Handschuhe.

Berlihren Sie keine heifen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

WARNUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heil sein. Halten Sie kleine Kinder fern.

Verwenden Sie in diesem Produkt niemals Kochgeschirr aus Glas, Kunststoff oder Keramik. Stellen Sie wahrend des Gebrauchs niemals leeres Kochgeschirr in
das Produkt.

Zubehor, das nicht von Char Griller geliefert wird, wird nicht empfohlen und kann zu Verletzungen fiihren.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Lebensmittel aus dem Produkt entfernen. Alle Oberflachen sind HEISS und kdnnen Verbrennungen verursachen. Verwenden Sie
Schutzhandschuhe oder lange, robuste Kochwerkzeuge zum Schutz vor heien Oberflachen oder Spritzern von Kochflissigkeiten.

Das Produkt ist wahrend des Gebrauchs heiR. Halten Sie Gesicht und Kérper von Tiiren und Liiftungs6ffnungen fern. Wahrend des Gebrauchs werden Dampf
und heiRe Luft ausgestoRen.

Blockieren Sie NICHT den Verbrennungs- und Beltftungsfluss.

Decken Sie Grillroste/-oberflachen nicht mit Metallfolie oder Gegenstinden ab, die 75 % des Grillrosts blockieren. Dadurch wird Hitze bzw. Gas
eingeschlossen, was zu Produktschaden fiihren kann.

Das Produkt hat eine offene Flamme. Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von den Flammen fern. Beugen Sie sich beim Anziinden NICHT (iber das Innere des
Produkts. Lose Haare und Kleidung kénnen Feuer fangen.

Tragen Sie beim Umgang mit diesem Produkt oder bei der Arbeit mit Feuer Schutzhandschuhe.

Luftklappen sind wahrend des Produktbetriebs und beim Abkiihlen HEISS; tragen Sie beim Einstellen Schutzhandschuhe.

Grillroste sind wéahrend der Verwendung und beim Abkiihlen des Produkts HEISS. Seien Sie duRerst vorsichtig und tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie die
Grillroste bertihren.

Grillroste sind HEISS, wahrend der Grill in Betrieb ist und wahrend er abkiihlt; seien Sie dulerst vorsichtig, wenn Sie die Grillroste berlihren, tragen Sie
Schutzhandschuhe

Lagern Sie das Produkt nicht, wenn sich darin heiRe Asche und/oder Holzkohle befindet. Nur lagern, wenn das Feuer vollstandig erloschen ist und alle
Oberflachen kalt sind.

Lassen Sie HEISSE Kohlen oder Asche niemals unbeaufsichtigt.

Entfernen Sie die Asche nicht, solange die Asche und/oder die Holzkohle HEISS sind.

Tragen Sie beim Umgang mit diesem Produkt oder bei der Arbeit mit Feuer Schutzhandschuhe. Verwenden Sie beim Nachlegen von Holz oder Holzkohle
Schutzhandschuhe oder langes, stabiles Kaminbesteck

Kochen Sie nicht, bevor die Holzkohle mit einer Ascheschicht iiberzogen ist.

Der Grill sollte aufgeheizt werden und der Brennstoff sollte vor dem ersten Grillen mindestens 30 Minuten lang gliihend heif gehalten werden.
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Warncode: GCG01-240725-MSH

/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

Verwenden Sie niemals Benzin, Alkohol oder andere leicht fliichtige Fliissigkeiten, um Holzkohle zu entziinden. Diese Fliissigkeiten kénnen explodieren und
Verletzungen oder Tod verursachen.

Wenn libermaRiger Abrieb oder VerschleiR erkennbar ist oder der Schlauch durchtrennt ist, muss dieser vor der Inbetriebnahme des Outdoor-Gaskochgerits
ausgetauscht werden. Die Ersatzschlauchleitung muss vom Hersteller spezifiziert werden.

Fillen Sie niemals zu viel Holzkohle ein. Dies kann zu schweren Verletzungen sowie zu Schaden am Produkt fiihren.

Verwenden Sie niemals mehr als die empfohlene Menge an Kohle (siehe unten).

ACHTUNG! Zum Anziinden bzw. Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Feueranziinder verwenden, die der EN 1860-3 entsprechen!
ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heil. Bewegen Sie ihn wahrend des Betriebs nicht.

ACHTUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern.

Verwenden Sie den Grill nicht in einem geschlossenen und/oder bewohnbaren Raum, z.B. in Hausern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten. Es
besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.

Uberpriifen Sie den Gasschlauch vor jedem Gebrauch auf Anzeichen von Beschadigung.

Halten Sie den Kraftstoffzufuhrschlauch von heifen Oberflachen fern.

Halten Sie den Kraftstoffzufuhrschlauch wahrend des Betriebs vom Gerat fern.

Der mit dem Gerit gelieferte Regler und Schlauchsatz MUSSEN verwendet werden. Wenden Sie sich bei Bedarf fiir Ersatzteile an Char Griller.

Verwenden Sie eine Gasflasche mit Schutzkragen (Flasche nicht im Lieferumfang enthalten).

Halten Sie die Belliftungséffnungen des Zylindergehduses frei und frei von Schmutz.

Verwenden Sie niemals eine Gasflasche, wenn Anzeichen von Dellen, Kerben, Beulen, Brandschaden, Erosion, Leckagen, libermaRigem Rost oder anderen
sichtbaren duBeren Schaden vorhanden sind. Dies kann gefahrlich sein und die Flasche sollte zur Uberpriifung zu einem Fliissigpropan-Lieferanten gebracht
werden.

SchlieRen Sie niemals eine Gasflasche an bzw. trennen Sie sie nicht und bewegen oder verandern Sie die Gasanschliisse niemals, wahrend das Gerét in Betrieb
ist.

Trennen Sie die Gasflasche immer vom Gerat, wenn es nicht verwendet wird.

Dieses Produkt funktioniert NICHT mit Erdgas.

Nach Gebrauch immer zuerst das Steuerventil oder den Regler des Brenners AUSSCHALTEN, dann das Ventil der Gasflasche AUSschalten und schlieRlich die
Flasche abklemmen.

Bei Nichtgebrauch MUSS das Gas an der Vorratsflasche abgestellt werden.

Die Flasche MUSS im Freien und auBerhalb der Reichweite von Kindern gelagert werden und darf NICHT in einem Gebaude, einer Garage oder einem anderen
geschlossenen Bereich aufbewahrt werden.

Lagern Sie KEINE Ersatz-LPG-Gasflasche unter oder in der Nahe des Gerats. Das Sicherheitsventil der Gasflasche kann tberhitzen, wodurch Gas austreten und
ein Feuer verursachen kann, das zu schweren oder tédlichen Verletzungen fiihren kann.

Fillen Sie die Flasche niemals zu mehr als 80 %. Andernfalls kann aus der Flasche Gas austreten, das einen Brand verursachen kann und zu schweren oder
todlichen Verletzungen fiihren kann.

Setzen Sie eine Staubkappe auf den Flaschenventilauslass, wenn die Flasche nicht verwendet wird. Montieren Sie nur die mit dem Zylinder mitgelieferte
Staubkappe. Andere Kappen oder Stopfen kdnnen zu Undichtigkeiten fihren.

Wenn Sie austretendes Gas riechen, horen oder sehen, entfernen Sie sich sofort von der Gasflasche und rufen Sie die Feuerwehr.

Feuer kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen fiihren.

Beachten Sie vor der Verwendung die Ziindschritte.

Verwenden Sie niemals Feuerzeugbenzin mit Propan.

Um Rauch zu erzeugen und das Raucharoma zu entwickeln, miissen Holzspane oder -stlicke verwendet werden.

Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie einwickeln, mit Wasser tranken und in einem nicht brennbaren Behilter entsorgen.

Uberpriifen Sie die Fettauffangschale wihrend des Kochens hiufig. Leeren Sie die Fettauffangschale, bevor sie voll ist. Wahrend des Kochens muss die
Fettauffangschale moglicherweise regelmaRig geleert werden.

Bei der Verwendung von Holzspanen oder -stlicken entsteht viel Rauch. Rauch entweicht durch die Nahte und farbt die Innenseite des Produkts schwarz. Das
ist normal.

Wenn die AuBentemperatur unter 18°C (65°F) liegt und/oder die Hohe Gber 1.067 m (3.500 FuR) liegt, ist moglicherweise eine langere Garzeit erforderlich.
Um sicherzustellen, dass das Fleisch vollstandig gegart ist, testen Sie die Innentemperatur mit einem Fleischthermometer.

Die Lagerung eines Gaskochgerats fiir den AuBenbereich im Innenbereich ist nur zuldssig, wenn die Flasche(n) vom Gaskochgerit fiir den AuRenbereich
abgeklemmt und entfernt wurde(n).

Verwenden Sie keine Holzpellets.

Lagern Sie das Gerat nicht, wenn sich darin heiRe Asche befindet.

SPRUHEN SIE KEINE AEROSOLE IN DIE NAHE DIESES GERATS, WAHREND ES IN BETRIEB IST.

WAHREND DES GERATS IN BETRIEB IST, SPRUHEN SIE ES NICHT UND VERWENDEN SIE KEINE PRODUKTE AUF ALKOHOLBASIS IN DER NAHE DES GERATS.
VERWENDEN ODER LAGERN SIE KEINE ENTZUNDLICHEN MATERIALIEN IN ODER IN DER NAHE DIESES GERATS.

LEGEN SIE KEINE ARTIKEL AUF ODER GEGEN DIESES GERAT.

MODIFIZIEREN SIE DIESES GERAT NICHT.

WARTUNGSARBEITEN DURFEN NUR VON AUTORISIERTEM PERSONAL DURCHGEFUHRT WERDEN UND DAS GERAT DARF NICHT VERANDERT WERDEN.
Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Materialien ferngehalten werden.

Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs NICHT.

Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche abstellen.

Nehmen Sie KEINE Anderungen am Gerét vor. Vom Hersteller oder seinem Vertreter versiegelte Teile diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

Das Befiillen und Wechseln der Flasche muss in einer Entfernung von Ziindquellen erfolgen.

Jede Verdnderung am Gerat kann gefahrlich sein.

WARNUNG: Wahrend des Betriebs des Gerats MUSS die Abdeckung/der Deckel/die Haube gedffnet sein.

WARNUNG: Stellen Sie die Flissiggasflasche NICHT unter oder in dieses Gerét.

Nur fir den Gebrauch im Freien.

UBERSCHREITEN SIE NICHT EINE INSGESAMT VON 2 LBS / 1 KGS OF CHARCOAL
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Warncode: GCG01-240725-MSH

/1\| ANFORDERUNGEN AN DIE STRUKTURELLE NAHE /1\

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m (10 FuR) zur
Riickseite, den Seiten und der Oberseite des Geréts sowie
zu Waénden, Schienen oder anderen brennbaren
Baumaterialien ein.

Uberpriifen Sie vor der Verwendung des Produkts die
Windrichtung und stellen Sie den Zylinder 12 Zoll gegen
den Wind in eine aufrechte Position. Dies ist erforderlich,
damit das Flaschenversorgungssystem fiir die
Dampfentnahme geeignet ist und die Flasche

beim Kippen nicht gegen das Gerat schlagt.

Dieser Abstand sorgt fiir ausreichend Platz fiir eine
ordnungsgemaRe Verbrennung, Luftzirkulation und
Entliftung. Der Grill sollte nicht auf brennbaren
Materialien wie Holzplatten oder anderen brennbaren
Materialien verwendet werden. Das Gaskochgerat flr den
AuRenbereich darf nicht unter brennbaren
Konstruktionen lber Kopf verwendet werden.

/1 WARNUNG /1\

Der Schlauch stellt eine Stolperfalle dar, die dazu
flihren kann, dass der Vorratszylinder umkippt.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

Dieses Produkt wird ohne Gasflasche, Holzkohle oder Holzstiicke geliefert.

10 ft
3m

10 ft
3m

10 ft
3m

10 ft
3m
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Betriebsanweisungen: Gasseite

EINSTELLUNG

Stellen Sie den Grill auf einer festen, ebenen Flache mit ausreichendem Windschutz auf.
Bewegen Sie den Grill nicht, solange er heil ist, und lassen Sie ihn wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Das Gerat muss in einem gut beliifteten Bereich verwendet werden. Wahrend des Betriebs den Strom der
Verbrennungsluft zum Brenner nicht behindern. VERWENDEN SIE DIESES GERAT NUR IM AUSSENBEREICH.

Dieses Gerdt ist fiir die Verwendung im Freien und in der Nahe von brennbaren Materialien vorgesehen. Es ist wichtig,
dass es keine Hindernisse liber dem Gerat gibt und dass ein Mindestabstand von 3 m (10 FuR) zur Seite oder zur
Riickseite des Gerdts eingehalten wird. Es ist wichtig, dass die Liftungséffnungen des Gerats nicht blockiert werden. Der
Grill muss auf einer ebenen, stabilen Flache verwendet werden. Das Gerdt sollte vor direktem Luftzug geschiitzt sein und
vor dem direkten Eindringen von Tropfwasser (z.B. Regen) geschiitzt werden.

Schiitzen Sie die Flussiggasflasche vor direkter Sonneneinstrahlung und halten Sie sie von Warmequellen fern. Platzieren
Sie die Gasflasche so neben dem Gerat, dass der Schlauch nicht geknickt, verdreht oder unter Spannung steht oder heille
Gerateteile beriihrt. Stellen Sie die Gasflasche NICHT direkt unter die Brenner.

REGLER und SCHLAUCH

Diese Teile sind im Lieferumfang des Gerats enthalten, Ersatzteile sind jedoch bei Ihnrem Geratehandler oder einem
autorisierten Flissiggaslieferanten erhaltlich. Die Lebenserwartung des Reglers wird auf 10 Jahre geschatzt. Es wird
empfohlen, den Regler innerhalb von 10 Jahren ab Herstellungsdatum auszutauschen.

Die Verwendung eines falschen Reglers oder Schlauchs ist unsicher. Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerits
immer, ob Sie die richtigen Teile haben.

Der verwendete Schlauch muss der jeweiligen Norm des Einsatzlandes entsprechen. Abgenutzte oder beschadigte
Schlauche missen ersetzt werden. Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht verstopft oder geknickt ist oder mit anderen
Teilen des Grills als den Anschlussstellen in Beriihrung kommt.

AnschlieRen des Schlauchs an das Gerat

Stellen Sie vor dem AnschlieBen sicher, dass sich kein Schmutz im Kopf der Gasflasche, im Regler, im Brenner und in
den Brenneranschliissen befindet. Spinnen und Insekten kénnen darin nisten und den Brenner/das Venturirohr an der
Offnung verstopfen. Ein verstopfter Brenner kann zu einem Brand unter dem Gerat fiihren.

Reinigen Sie die Brennerlécher IMMER mit einem robusten Pfeifenreiniger.
Bei einem Schlauchwechsel muss dieser mit Schlauchschellen an den Gerate- und Regleranschliissen befestigt werden.

Trennen Sie den Regler von der Flasche (gemaR den mit dem Regler gelieferten Anweisungen), wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

Zielland Gaskategorie Gasart Injektordurchmesser %V:s;nrﬁzlgifsqcmé Stromversorgung
E>, PL 1 CZ 31 SK, 13+(28-30/37) | 630 (Butan): 28 - 30 mbar
GR', |-|—: CP"L e G31 (Propan): 37 mbar
CG30283925 0.96mm (brleur principal) 4 KW x 3 (bréileur principal)
SE, IS, EE, BG, CY, FI, CZ, 630 (Butan), G31 (Propan) 0.92mm (brileur latéral) 3,5KW (brdleur latéral)
1, SK, BE, HR, LT, LV, i .
aé,SH'u, TR, GB. NL FR, 1 3B/P(30) ‘z’ge_ra%erfg‘a’:"'“h“r‘ge”- 1,5V Batterie
GR, IT, MK, DK, NO, MT Gesamtleistung: 15,5 KW
G30 (Butan), G31 (Propan) 0.87mm (bl incipal) zggé : ﬁg; g;m
oder deren Mischungen: .8/mm (bruleur principa -
CG30284025 DE, AT 138/P(50) 50 mbar 0.81mm (brleur latéral)
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Betriebsanweisungen: Gasseite

ANSCHLUSS DER LPG-GASFLASCHE AN DEN GRILL:

1. Uberpriifen Sie die Gummidichtung des Propangasflaschenventils vor der Verwendung auf Risse,
VerschleiB oder Abnutzung.
Eine beschédigte Gummidichtung kann ein Gasleck verursachen, was maglicherweise eine Explosion,
einen Brand oder
schwere Kérperverletzungen zur Folge hat. Verwenden Sie keine Propangasflasche mit beschadigter
Gummidichtung.
2. Befestigen oder entfernen Sie den Regler nur an der Fliissiggasflasche, wenn die Flasche im
Tankhalter sitzt.
Uberpriifen Sie, ob das Flaschenventil geschlossen ist, indem Sie den Knopf im Uhrzeigersinn drehen.
Uberpriifen Sie, ob die Brennersteuerkndpfe des Crills auf , OFF* stehen.
Fiihren Sie vor jedem Gebrauch eine Sichtpriifung der Schlauchleitung auf Anzeichen von
Beschadigung, bermaBigem Verschlei oder Abnutzung durch. Wenn Sie eines finden, ersetzen Sie
die Baugruppe, bevor Sie Inren Grill verwenden. Es darf nur der vom Hersteller mitgelieferte Ersatz
verwendet werden.
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6. Entfernen Sie die Kunststoff-Schutzkappe vom Flaschenventil. gicrcenb§i§ den l?le(‘?l-ll:'r"a;f ien Ventil;’usga;_g aus.
H H H H H H i I e Verbindung uberkreuzen. Wenn die

7. Stellen Sie sicher, dass der Schlauch keine Knicke aufweist, keine scharfen Kanten hat und nicht mit 2 o re et b werdon kann, trennen

Oberfldchen in Berihrung kommt, die wahrend des Gebrauchs heif werden kdnnen. Sie den Regler und wiederholen Sie diesen Schritt.

8. Halten Sie den Regler und stecken Sie den Messingnippel in den Auslass des LPG-Flaschenventils.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat richtig zentriert ist.

9. Drehen Sie die groBe Uberwurfmutter mit der Hand im Uhrzeigersinn und ziehen Sie sie bis
zum Anschlag fest. Achten Sie darauf, die Uberwurfmutter nicht zu verkanten und nicht auf das
Flaschenventil zu schrauben. Zum Festziehen der Verbindung keine Werkzeuge verwenden. Hinweis:
Wenn Sie die Verbindung nicht herstellen kdnnen, wiederholen Sie die Schritte 7-8. :

Hinweis: Regler und Schlauch miissen korrekt an das Gerét angeschlossen sein. Zum Aufschrauben der
Mutter auf das Anschlussgewinde muss ein Schraubenschlissel verwendet werden. Wenn Sie eine Kraftstoff-
klemme verwenden, befestigen Sie den Schlauchnippel an der Gasschiene. (Widerhaken ist Linksgewinde)

+ Wird der Schlauch ausgetauscht, muss dieser mit Schlauchschellen an den Geréte- und

Regleranschlissen befestigt werden.

+ Uberpriifen Sie mindestens einmal im Jahr den Gummi-O-Ring am Reglerende der Schlauchleitung. Wenn \_//
es abgenutzt oder rissig erscheint, lassen Sie es austauschen.

+ Trennen Sie den Regler von der Flasche (gemaB den mit dem Regler mitgelieferten

Anweisungen), wenn das Gerét nicht verwendet wird.
STANDORT DER LPG-GASFLASCHE:

ANFORDERUNGEN AN LPG-FLASCHEN

EUROPA

11-15 kg Flaschen

+ Die maximale GroBe der Gasflasche
sollte einen Durchmesser von 320
mm und eine H6he von 600 mm
(einschlieBlich Regler) betragen.

Vereinigtes Kénigreich
8-13 kg Flaschen

* Verwenden Sie einen geeigneten
Regler, der nach EN 16129 zertifiziert
ist. Stellen Sie sicher, dass der Regler
und der fiexible Schlauch den értlichen |
Vorschriften entsprechen.
+ Die Lénge des flexiblen Schlauchs darf
1,6 m nicht Gberschreiten. In Finnland
darf die Ldnge 1,2 m nicht Uberschreiten.
Der Schlauch muss gemé&B der geltenden
EN16436 zertifiziert sein und den
ortlichen Vorschriften entsprechen.
Bitte wenden Sie sich an lhren LPG-Handler, um Informationen zu
einem geeigneten Regler fiir die Gasflasche zu erhalten.

/A, WARNUNG /i\

Die Verwendung eines falschen Reglers oder
Schlauchs ist unsicher. Uberpriifen Sie vor
der Inbetriebnahme des Gerats immer, ob
Sie die richtigen Teile haben.

Dieses Gerat ist nur fir die Verwendung mit Niederdruck-
Butan- oder Propangas oder LPG-Gemischen geeignet und

@ muss Uber einen flexiblen Schlauch mit dem entsprechenden
Niederdruckregler ausgestattet sein.

—
1

GASFLASCHENTANK

600 mm

Die Lebenserwartung des Reglers und des Schlauchs wird auf
2 Jahre geschétzt.

WARNUNG: Verwenden Sie den Grill NICHT, wenn Leckagen nicht behoben werden kdnnen. Schalten Sie Gas aus und grillen Sie.
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Warncode: CG-240326-MSH

/1\ WARNUNG: SEIFENWASSERTEST /1\\

Fiihren Sie vor jedem Gebrauch einen ,Seifenwassertest” durch.

LOSCHEN SIE ALLE OFFENEN FLAMMEN, BEVOR SIE DEN REGLER AN DIE GASFLASCHE ANSCHLIESSEN. NACH JEDEM GEBRAUCH DAS GAS ABSCHALTEN.

WARNUNGEN:

1.

Der Seifenwassertest MUSS jedes Mal durchgefiihrt werden, wenn die Gasflasche an den Brenner/Schlauch
angeschlossen oder jedes Mal verwendet wird.

2. Der Seifenwassertest MUSS im Freien in einem gut beliifteten Bereich durchgefiihrt werden.
3. Halten Sie das Gerat bei der Durchfiihrung des Seifenwassertests von offenen Flammen, Funken oder brennenden
Zigaretten fern.
4. \erwenden Sie niemals eine offene Flamme, um auf Gaslecks zu priifen.
VORBEREITUNG:
1. Entfernen Sie jegliches Kochgeschirr und Zubehor vom Gerat.
2. Sjce(ljlen Sie sicher, dass das Gasflaschenventil und der Bedienknopf oder die Steuerung des Brenners auf AUS gestellt
sind.
3. Bereiten Sie eine Seifenwasserldsung vor: (1) Teil Spllmittel (oder mehr, falls gewlinscht), (3) Teile Wasser.
4. Tragen Sie Seifenwasserlosung auf das Gasflaschenventil, den Regler und die Schlauchlange bis zum
Brennersteuerventil auf.
Tragen Sie die Losung auf Tragen Sie die Losung auf Tragen Sie die Losung unter | [Bei einem fehlgeschlagenen
das Gasflaschenventil auf den Schlauchregler und dem Bedienfeld auf, wo Test treten Blasen auf, wie

die gesamte Lange des Brenner und Schlauch unten dargestellt
Schlauchs auf

GASFLASCHENVENTIL PRUFEN:

1.

Drehen Sie das Ventil der Gasflasche auf und achten Sie auf Blasen. GAS NICHT LANGER ALS 12 SEKUNDEN
EINGESCHALTET LASSEN. Wenn Blasen aufsteigen, horen Sie auf, drehen Sie das Gasflaschenventil zu und ziehen Sie
die Verschraubung wieder fest. Test wiederholen.

PRUFUNG VON REGLER UND SCHLAUCH:

1.

2.

3.
4.

NACHDEM das Gasflaschenventil den Seifenwassertest bestanden hat, schalten Sie das Gasflaschenventil auf
»ON“und priifen Sie, ob an der Reglerstelle, entlang des gesamten Schlauchs und am Brennersteuerventil Blasen
vorhanden sind. GAS NICHT LANGER ALS 12 SEKUNDEN EINGESCHALTET LASSEN. Wenn Blasen auftauchen, héren
Sie auf, drehen Sie das Gasflaschenventil zu und ziehen Sie die Verbindung, aus der Gas austritt, wieder fest. Wenn
der Schlauch undicht ist, STOPPEN Sie das Gerat und verwenden Sie es nicht. Schlauch muss ersetzt werden.

WENN DER TEST ABGESCHLOSSEN IST UND KEINE LECKS VORHANDEN SIND, WARTEN SIE MINDESTENS 5 MINUTEN,
BIS DIE GASDAMPFE ABGENOMMEN SIND, BEVOR SIE DAS PRODUKT ANZUNDEN.

PRUFEN SIE DAS VENTURI-ROHR DES BRENNERS VOR JEDEM GEBRAUCH IMMER SICHTLICH AUF VERSTOPFUNGEN.
MIT DRUCKLUFT AUSBLASEN, UM SICHERZUSTELLEN, DASS DAS VENTURI-ROHR FREI IST.

e WENN WAHREND DES SEIFENWASSERTESTS WEITERHIN BLASEN AUFTRETEN, HOREN SIE AUF UND
VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT. KONTAKTIEREN SIE IHREN PROPANHANDLER ODER DEN KUNDENDIENST
VOR ORT.

e Hinweis: Verwenden Sie mit diesem Gerat eine Gasflasche mit Schutzkragen. Zylinder NICHT im Lieferumfang
dieses Gerats enthalten.
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Betriebsanweisungen: Gasseite

ANLEITUNGEN ZUM ANZUNDEN: HAUPTBRENNER

HAUPTBRENNER

1.

Stellen Sie sicher, dass der Luftstrom zur Gaseinheit nicht behindert wird. Spinnen und Insekten kdnnen sich darin
einnisten und das Brennerrohr verstopfen. Ein verstopftes Brennerrohr kann zu einem Brand unter dem Gerét fiihren.

2. Grilldeckel 6ffnen.

3. Stellen Sie sicher, dass sich alle Brennerknépfe in der Position ,AUS” befinden.

4. Offnen Sie das Ventil an der Flissiggasflasche.

5. Um einen Brenner zu ziinden, driicken Sie den Knopf hinein und drehen Sie ihn auf ,HIGH”, driicken und halten Sie
dann den elektronischen Ziindknopf, bis der Brenner ziindet. Wenn der Brenner innerhalb von 5 Sekunden nicht
ziindet, schalten Sie den Brenner AUS, warten Sie 5 Minuten, bis das Gas entwichen ist, und wiederholen Sie den
Vorgang.

6. Wiederholen Sie dies fiir alle gewiinschten Brenner. Ziinden Sie nur die Brenner an, die fiir den Gebrauch vorgesehen
sind.

7. Stellen Sie die Knopfe auf die gewlinschte Kochstufe ein. Beobachten Sie nach dem Anziinden die Brennerflamme
und stellen Sie sicher, dass alle Brenneroffnungen brennen. Wenn die Brennerflamme wéhrend des Betriebs erlischt,
schalten Sie das Gas sofort am Bedienfeld und am Gasflaschenventil ab. Offnen Sie die Haube und lassen Sie das Gas
5 Minuten lang entweichen, bevor Sie es erneut anziinden.

8. Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch. Verwenden Sie KEINE scheuernden oder brennbaren Reinigungsmittel,
da diese Teile beschadigen und zu einem Brand flihren kdnnen.

HINWEIS: . Gute ___ Gelb  Schlechte

¢ Beobachten Sie nach dem Anziinden die Brennerflamme und stellen Sie Flame 4B Blauer\\FIame

sicher, dass alle Brennerdffnungen brennen. . :

Seien Sie beim Kochen an windigen Tagen vorsichtig, damit die Flamme
nicht erlischt. Wenn Sie den Verdacht haben oder feststellen, dass die
Flamme erlischt, drehen Sie zuerst den Steuerknopf auf OFF und dann
das Gasflaschenventil auf OFF. Warten Sie 5 Minuten. Offnen Sie dann
die Deckel und warten Sie weitere 5 Minuten, bevor Sie den Brenner
gemal den ZUNDUNGSANLEITUNGEN erneut ziinden. Stellen Sie den
Grill-Bedienknopf auf eine hohere Flamme ein, um weitere Explosionen
zu verhindern. Ziinden Sie den Grill niemals bei geschlossenem Deckel
an.

Brenner

Beobachten Sie die Flammenhd6he, wenn sie

brennt. Eine gute Flamme sollte blau sein, mit

einer gelben Spitze zwischen 1-2 Zoll, wenn
der Brenner auf ,LICHT" steht.

ANLEITUNGEN ZUM ANZUNDEN: VERWENDUNG VON STREICHHOLZER

STREICH ANZUNDEN

1. Grilldeckel 6ffnen.

2. Driicken Sie den Knopf hinein und drehen Sie ihn in die Position HIGH.

3. Legen Sie das Streichholz in den Streichholzhalter an der Seite des Grillgehaduses.

4. Sobald es brennt, platzieren Sie die Flamme durch die Grillroste in der Nahe der Brenneréffnungen, wie gezeigt. Der
Brenner sollte sofort ziinden.

5. Stellen Sie die Knopfe auf die gewiinschten Kocheinstellungen ein.

6. Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch. Verwenden Sie KEINE scheuernden oder brennbaren Reinigungsmittel,
da diese Teile beschadigen und zu einem Brand fiihren kénnen.

HINWEIS: ] 3 ) _ Gute __ Gelb  Schlechte

¢ Beobachten Sie nach dem Anziinden die Brennerflamme und stellen Sie Flame 4 > Bhuef\:lame
sicher, dass alle Brennerdffnungen brennen. . ~
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Seien Sie beim Kochen an windigen Tagen vorsichtig, damit die Flamme
nicht erlischt. Wenn Sie den Verdacht haben oder feststellen, dass die
Flamme erlischt, drehen Sie zuerst den Steuerknopf auf OFF und dann
das Gasflaschenventil auf OFF. Warten Sie 5 Minuten. Offnen Sie dann

Brenner

die Deckel und warten Sie weitere 5 Minuten, bevor Sie den Brenner
gemal den ZUNDUNGSANLEITUNGEN erneut ziinden. Stellen Sie den
Grill-Bedienknopf auf eine hohere Flamme ein, um weitere Explosionen
zu verhindern. Ziinden Sie den Grill niemals bei geschlossenem Deckel
an.

Beobachten Sie die Flammenhohe, wenn sie

brennt. Eine gute Flamme sollte blau sein, mit

einer gelben Spitze zwischen 1-2 Zoll, wenn
der Brenner auf ,,LICHT“ steht.




Betriebsanweisungen: Gasseite

Vorwiirzen (Gasseite)

WICHTIG! Durch das Vorwiirzen wird Ihr Grill von Chemikalien und Olen befreit, die durch den Herstellungsprozess
librig geblieben sind, sodass diese abbrennen kénnen. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH DEN GRILL VORBEHANDELN.

1. Flhren Sie einen SEIFENWASSERTEST durch, sieche WARNHINWEISE UND VERFAHREN ZUM SEIFENWASSERTEST.

2. Beschichten Sie ALLE INNENFLACHEN (einschlieRlich Roste und Grillinnenseite) diinn mit Speisedl.

Starten Sie den Grill gemal den Anzlindanweisungen und stellen Sie alle Brenner auf mittlere bis niedrige Hitze ein.
SchlieRen Sie den Deckel.

Bei mittlerer bis niedriger Hitze (212°C) 2 Stunden lang halten.

Uberschreiten Sie NIEMALS 400 °F (204 °C).

Lassen Sie das Gerit VOLLSTANDIG abkiihlen.

Tragen Sie auf ALLE INNENFLACHEN (einschlieRlich Roste und Grillinnenseite) erneut eine diinne Schicht Speisedl auf.
RegelmaRiges Behandeln verhindert Rostbildung. Wenn Rost auftritt, reinigen Sie mit einer Stahlblirste, tragen Sie
Speisedl oder pflanzliches Backfett auf und erhitzen Sie es wie oben angegeben.

NV~

HINWEIS: DER GRILL TROPFT WAHREND DIESES VORGANGS UND WAHREND MEHRERER VERWENDUNGEN DANACH. DAS
IST NORMAL.

HINWEIS: UBERSCHREITEN SIE NIEMALS EINE KOCHTEMPERATUR VON 400 °F (204 °C), DA DIES DIE OBERFLACHE
BESCHADIGT UND ZU ROST BEITRAGT. DIE FARBE IST NICHT GARANTIERT UND MUSS AUSGEBESSERT WERDEN. FUR
DIESES GERAT WIRD KEINE GARANTIE GEGEN ROST UBERNOMMIEN.

ABSCHALTEN

BRENNER ABSCHALTEN

1. Drehen Sie den/die Knopf(e) im Uhrzeigersinn auf die Position HIGH, driicken Sie ihn/sie dann hinein und drehen Sie
ihn/sie auf OFF. Betatigen Sie den Knopf niemals mit Gewalt, ohne ihn hineinzudriicken, da dadurch Ventil und Knopf
beschadigt werden kénnen.

2. Fir den Seitenbrenner hineindriicken und auf AUS stellen.

Gasflaschenventil umgehend schlieen.

4. SchlieRen Sie den Grilldeckel und lassen Sie ihn so weit abkiihlen, dass er sich leicht anfasst, bevor Sie ihn bewegen
oder reinigen.

w

TRENNEN DER GASFLASCHE

1. Drehen Sie alle Bedienkndpfe in die Position AUS.

2. Drehen Sie den Griff an der Gasflasche im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

3. Drehen Sie die Uberwurfmutter am Regler gegen den Uhrzeigersinn, bis sich der Regler von der Gewindediise des
Gasflaschenventils 16st.

4. Setzen Sie die Schutzkappe auf die Gasdiise der Gasflasche.

5. SchlieRen Sie den Grilldeckel und lassen Sie ihn so weit abkiihlen, dass er sich leicht anfasst, bevor Sie ihn bewegen
oder reinigen.
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/N WARNUNG

Bei einem nicht zu stoppenden Gasaustritt oder einem dadurch
verursachten Brand ist die Feuerwehr zu kontaktieren.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

Ursache

Aus einem gerissenen,

zerschnittenen oder verbrannten

Schlauch tritt Gas aus

Beschadigter Schlauch

Mogliche Losung

Schalten Sie das Gas an der Flissiggasflasche ab.

Schlauch ersetzen.

Aus der Flussiggasflasche tritt
Gas aus

Ausfall durch Rost oder unsachgemaRe
Handhabung der Ausriistung

Ersetzen Sie die Fliissiggasflasche.

Aus dem Gasflaschenventil tritt
Gas aus

Ausfall des Ventils aufgrund von Rost,
mechanischem Defekt oder falscher Handhabung
der Ausriistung

SchlieRen Sie das Gasflaschenventil und geben Sie die Flasche an den
Gasversorger/-lieferanten zurtick.

Gasleck zwischen
Flissiggasflasche und
Regleranschluss

UnsachgemaRe Installation, nicht fest genug
verbundene Verbindung, beschadigte Gewinde
oder schlechte Gummidichtung

SchlieRen Sie das Gasflaschenventil und befestigen Sie den Regler
anschliefend wieder an der Flasche.

SchlieRen Sie das Gasflaschenventil und geben Sie die Flasche an den
Gasversorger/-lieferanten zurtick.

Uberpriifen Sie die Gummidichtung visuell auf Beschadigungen.

Feuer unter Kontrollpanel

Feuer im Brennerrohr aufgrund einer Blockierung
des Brenners

Drehen Sie sowohl den Grill-Bedienknopf als auch das Gasflaschenventil
zu. Sobald das Feuer erloschen und der Brenner abgekiihlt ist, entfernen
Sie ihn und untersuchen Sie ihn auf Spinnen, Nester, Rost oder andere
Ablagerungen.

Fettbrand oder ibermaRige/
anhaltende Flamme

Fettablagerung auf oder um den Brennerbereich

Drehen Sie sowohl den Grill-Bedienknopf als auch das Gasflaschenventil
zu. Warten Sie, bis die Flammen erloschen sind, und geben Sie dem
Gerdt Zeit zum Abkihlen. Entfernen Sie Fett/Speisereste vom/um den
Brenner, den Brennerbereich und die umliegenden Oberfldchen.

Flamme brennt nach dem
Ziinden nicht*

Das Kabel des Flammensensors ist lose

Gas abstellen. Fliissiggasflasche abtrennen. Befestigen Sie das Kabel des
Flammensensors am Ventil.

Faible rendement de flamme*

Kein Kraftstoff mehr

Nachfiillen oder durch eine volle Flissiggasflasche ersetzen.

Flammen erléschen*

Wenig Fliissiggas

Flissiggasflasche nachfiillen.

Aufflammen UbermaRige Fettablagerung Brenner und Inneneinheit reinigen.

Zu viel Fett im Fleisch Schneiden Sie Fett vom Fleisch ab.

Gartemperatur zu hoch Passen Sie die Temperatur entsprechend an oder senken Sie sie.
Anhaltender Fettbrand Durch Speisereste im Brennersystem Drehen Sie den Grill-Bedienknopf und das Gasflaschenventil zu. Warten

eingeschlossenes Fett

Sie, bis das Feuer erloschen ist und das Gerat abkiihlen kann. Nach dem
Abkuhlen die Teile entfernen und reinigen.

Flashback (Feuer im Brennerrohr)

Brenner und/oder Brennerrohr sind verstopft

Drehen Sie den Grill-Bedienknopf und das Gasflaschenventil zu. Brenner
und/oder Brennerrohr reinigen.

Langere als erwartete Garzeiten*

Ventil nicht richtig auf Brenner ausgerichtet

Uberpriifen Sie, ob das Ventil in der Mitte des Brennerrohrs sitzt.

* Siehe auchLdsungen zur Fehlerbehebung: “Ursachen” Niedriger oder kein Durchfluss/Dampfblasenbildung/UbermaRiger Durchfluss darunter.

FEHLERBEHEBUNG LOSUNGEN: “URSACHEN” GERINGE ODER KEINE STROMUNG/DAMPFBLASEN-
BILDUNG/UBERMASSIGE STROMUNG

Symptom

Ursache

Maogliche Losung

Zlindknopfs

Brenner zlindet nicht nach Driicken des

Niedriger/kein Gasfluss

Dampfsperre an der Uberwurf-
mutter zur Flissiggasflasche

Geringe Flammenleistung

Uberstrémventil ausgeldst

Dampfsperre an Uberwurfmut-
ter/AnschluR Fliissiggasflasche

Flammen erldschen

Uberstromventil ausgeldst

Langere als erwartete Garzeiten

Dampfsperre

Drehen Sie den Grill-Bedienknopf auf die Position “Aus”.
Den Ventilknopf der Gasflasche auf “Aus” drehen.

Trennen Sie den Regler von der Flasche, um die Dampfblase zu
schlieRen.

SchlieRen Sie den Regler durch Drehen mit der Hand wieder an
der Flasche an, bis er fest ist.

Das Gasflaschenventil langsam etwas 6ffnen und dann eine volle
Umdrehung weiter 6ffnen.

Jetzt kénnen Sie den Grill anziinden.

Drehen Sie den Grill-Bedienknopf auf die hochste Stufe und
zlinden Sie den Zinder an.
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Reinigung und Pflege: Gasseite
ALLGEMEINE REINIGUNG

Um lhren Grill in Bestform zu halten, ist eine regelmiRige Reinigung und Wartung erforderlich. Die beste Methode, um
Ihren Grill vor der Witterung zu schiitzen, ist eine Grillabdeckung.

VERGEWISSERN SIE SICH VOR DER REINIGUNG UND LAGERUNG IMMER, DASS SICH DAS GERAT KALT ANFUHLT.
Uberpriifen Sie die Befestigungsteile und die montierten Teile regelmaRig, um sicherzustellen, dass der Grill sicher
funktioniert.

Durch Abbrennen des Grills nach jedem Gebrauch (ca. 15 Minuten) wird die Ansammlung GiberméaRiger Speisereste
vermieden.

Verwenden Sie KEINE Reinigungsmittel, die Saure, Losungsbenzin oder Xylol enthalten.

AuBenflachen: Verwenden Sie zum Reinigen ein mildes Geschirrsplilmittel und eine HeiRwasserlésung und spiilen Sie
es anschlieBend mit Wasser ab.

Innenflachen des Grilldeckels: Wenn die Farbe auf der Oberflache abzublattern scheint, haben sich eingebrannte
Fettablagerungen in Kohlenstoff verwandelt und platzen ab. Mit einer starken Reinigungslésung und heillem Wasser
griindlich reinigen. Mit Wasser abspiilen und vollstandig trocknen lassen.

Um Rost vorzubeugen, nach der Reinigung erneut einbrennen.

Innenflichen des Grillbodens: Entfernen Sie Riickstdnde mit einer Biirste, einem Schaber und/oder einem
Reinigungspad und waschen Sie sie anschlieRend mit einer Losung aus Geschirrsplilmittel und heiBem Wasser ab. Mit
Wasser absplilen und griindlich trocknen lassen.

Grillroste: Porzellanroste haben eine glasartige Zusammensetzung und sollten mit Vorsicht behandelt werden, damit
sie nicht absplittern. Verwenden Sie ein mildes Geschirrspllmittel oder eine Losung aus Backpulver und heifRem
Wasser. Bei hartnackigen Flecken kann ein nicht scheuerndes Scheuerpulver verwendet und anschlieBend mit Wasser
abgespiilt werden.

Hitzeschild: Riickstande mit Drahtbirste entfernen und mit Seifenwasser waschen. AnschlieBend mit Wasser
abspiilen.

Fettsammler: Leeren Sie die Fettschale regelmaRig und reinigen Sie sie mit einer Losung aus Spllmittel und heiRem
Wasser.

Ihr Grill besteht aus Stahl und mit der Zeit kann etwas Rost auftreten. Wenn Rost auftritt, reinigen Sie die Stelle mit
feinem Schleifpapier oder Stahlwolle und bedecken Sie sie dann mit hitzebesténdiger Farbe.

VERWENDEN SIE NIEMALS FARBE AUF DEN INNENFLACHEN DES GRILLS.

RegelmaRiges Behandeln verhindert Rostbildung. Wenn Rost auftritt, mit einer Stahlbirste reinigen, Speisedl oder
Pflanzenfett auftragen und wie in den Vorwirzschritten angegeben erhitzen.

Nach jedem Kochvorgang sollten samtliche Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchgefiihrt werden. Reinigen Sie das
Gerat, wenn es abgekihlt ist und alles ausgeschaltet ist.

BRENNERBAUGRUPPE REINIGEN

Um lhren Grill in Bestform zu halten, ist eine regelmaRige Reinigung und Wartung erforderlich. Die beste Methode, um
lhren Grill vor der Witterung zu schiitzen, ist eine Grillabdeckung.

BLooNoUEWNE

VERGEWISSERN SIE SICH VOR DER REINIGUNG UND LAGERUNG IMMER, DASS SICH DAS GERAT KALT ANFUHLT.
Schalten Sie das Gas an den Bedienkndpfen und am Gastank ab.

Grillrost und Hitzeschild entfernen.

Fettauffangbehalter entfernen.

Entfernen Sie den Brenner, indem Sie die selbstschneidende Schraube mit einem Kreuzschlitzschraubendreher l6sen.
Heben Sie den Brenner nach oben und von der Gasventiloffnung weg.

Reinigen Sie den Einlass (Venturi-Rohr) des Brenners mit einer kleinen Flaschenbiirste oder Druckluft.

Entfernen Sie samtliche Speisereste und Schmutz auf der AuRenseite der Brenneroberflache.

Reinigen Sie verstopfte Anschliisse mit einem steifen Draht (z.B. einer gerade gebogenen Biiroklammer).

. Uberpriifen Sie den Brenner auf Schiden (Risse oder Lécher). Bei Beschadigungen den Brenner durch einen neuen

ersetzen. Um den Brenner neu zu installieren, stellen Sie sicher, dass die Gasventil6ffnungen im Brennereinlass
(Ventil) richtig positioniert sind. Uberpriifen Sie auch die Position der Funkenelektrode.

11 Stellen Sie sicher, dass sich kein Schmutz im Kopf der Gasflasche, im Regler, im Brenner und in den Brenneréffnungen
befindet.

Spinnen und Insekten kdnnen darin nisten und den Brenner/das Venturirohr an der Offnung verstopfen. Ein

verstopfter Brenner kann

zu einem Brand unter dem Gerat fuhren.

12 Fihren Sie vor jedem Gebrauch einen Seifenlaugentest durch.

13 Drehen Sie das Gasventil nach dem Kochen zu.

14 Lagern Sie den Grill vor der Sonne geschiitzt an einem gut beliifteten, kiihlen und trockenen Ort.
15 Bewabhren Sie den Grill fern von jeglichen Ziindquellen auf.
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FEHLERBEHEBUNG

Brenner lasst sich mit den Kndpfen
nicht ziinden.

Drahte und/oder Elektrode mit
Kochriickstanden bedeckt

Reinigen Sie Kabel und/oder Elektrode mit
Reinigungsalkohol

Elektrode und Brenner sind nass

Mit einem Tuch trockenwischen

Elektrode gerissen oder
gebrochen — Funken am Riss

Elektrode ersetzen

Kabel lose oder getrennt

SchlieRen Sie das Kabel erneut an
oder ersetzen Sie die Elektroden-/
Kabelbaugruppe

Brenner lasst sich mit Streichholz
nicht entziinden.

Kein Gasfluss

Uberpriifen Sie, ob der Propangastank leer
ist. Wenn der Propangastank nicht leer ist,
lesen Sie “Plotzlicher Abfall des Gasflusses
oder verringerte Flammenhohe.” Wenn leer,
ersetzen oder nachfiillen.

Uberwurfmutter und Regler nicht
verbunden

Drehen Sie die Uberwurfmutter etwa

eine halbe Drehung bis zu einer weiteren
Dreivierteldrehung, bis sie fest sitzt. Nur
mit der Hand festziehen. Keine Werkzeuge
verwenden.

Behinderung des Gasflusses

Brennerrohre reinigen UND auf gebogene
oder geknickte Schlduche priifen

Abkoppeln des Brenners vom
Ventil

Brenner und Ventil wieder einschalten

Insekten im Venturi
(Brennereinsatz)

Venturi-Rohr

Brenneroffnungen verstopft oder
blockiert

Brenneroffnungen reinigen

Plotzlicher Abfall des Gasflusses oder
reduzierte Flamme

Kein Gas mehr

Propangasflasche wechseln

Moglicherweise wurde die
Durchflusssicherung aktiviert.

Knopfe ausschalten, 30 Sekunden warten
und Grill anziinden. Wenn die Flammen
noch zu niedrig sind. Setzen Sie die
Durchflusssicherung zuriick, indem Sie

die Knopfe und das Propangastankventil
ausschalten. Regler abklemmen. Drehen Sie
die Bedienknopfe der Brenner zu. SchlieRen
Sie den Regler wieder an und tberprifen
Sie die Anschlisse auf Dichtheit. Offnen Sie
langsam das Ventil der Propangasflasche,
warten Sie 30 Sekunden und ziinden Sie
dann den Grill an.

UnregelmaRiges Flammenmuster, die
Flamme erstreckt sich nicht Gber die
gesamte Lange des Brenners.

Brenner6ffnungen sind verstopft
oder blockiert.

Brenneroffnungen reinigen

Die Flamme ist gelb oder orange.

Ein neuer Brenner kann
Riickstande von Fertigungsodlen
aufweisen.

Grillen Sie den Grill 15 Minuten lang bei
geschlossenem Deckel

Insektennester, Speisereste, Fett
oder Gewdirze im Venturi.

Venturi-Rohr reinigen

Schlechte Ausrichtung des Ventils
zum Brenner-Venturi.

Stellen Sie sicher, dass der Brenner-Venturi
richtig mit dem Ventil verbunden ist.

Flamme erlischt

Starker oder boiger Wind

Drehen Sie die Vorderseite des Grills

gegen den Wind oder erhéhen Sie die
Flammenhohe. (Es wird empfohlen, den Grill
bei starkem Wind nicht zu verwenden)




Flamme erlischt

Niedriger Gasdruck

Propangasflasche wechseln

Aufflammen

Fettablagerung

Grill reinigen

Zu viel Fett im Fleisch

Vor dem Grillen Fett entfernen

Zu hohe Kochtemperatur

Temperatur entsprechend senken.

Durch Speisereste im Brennersystem
entstandenes Fett.

Drehen Sie die Knopfe auf OFF (AUS).
Gas abstellen. Brenner und Rohre reini-
gen.

Flashback (Feuer im/in den Brenner-
rohr(en))

Brenner und/oder Brennerrohre ver-
schmutzt.

Drehen Sie die Knopfe auf OFF (AUS).
Gas abstellen. Brenner und Rohre reini-
gen.

Die Innenseite des Deckels scheint
sich abzuldsen

Eingebrannte Fettablagerungen haben
sich in Kohlenstoff verwandelt und
blattern ab.

Reinigen Sie die Innenseite des Deckels
grindlich. Der Deckel ist innen nicht la-
ckiert. GemaR den vorherigen Anweisun-
gen erneut mit Pflanzendl bestreichen.
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HOLZKOHLENGRILL
BETRIEBSANWEISUNGEN
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Betriebsanweisungen: Holzkohlengrill

EINSTELLUNG

Stellen Sie den Grill auf einer festen, ebenen Flache mit ausreichendem Windschutz auf.
Bewegen Sie den Grill nicht, solange er heif ist, und lassen Sie ihn wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Freien und in der Nahe von brennbaren Materialien vorgesehen. Es ist wichtig,
dass es keine Hindernisse tiber dem Gerat gibt und dass ein Mindestabstand von 3 m (10 FuB) zur Seite oder zur
Riickseite des Gerats eingehalten wird. Es ist wichtig, dass die Liftungséffnungen des Gerats nicht blockiert werden. Der
Grill muss auf einer ebenen, stabilen Flache verwendet werden. Das Gerdt sollte vor direktem Luftzug geschiitzt sein und
vor dem direkten Eindringen von Tropfwasser (z.B. Regen) geschiitzt werden.

VORBEHANDLUNG

WICHTIG! Durch das Vorwiirzen wird Ihr Grill von Chemikalien und Olen befreit, die durch den Herstellungsprozess
librig geblieben sind, sodass diese abbrennen kénnen. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH DEN GRILL VORBEHANDELN.

1. Bestreichen Sie ALLE INNENFLACHEN (einschlieRlich der Roste und der Innenseite des Fasses) leicht mit Speisedl.
2. Starten Sie den Grill, indem Sie die Anweisungen fiir die ZUNDUNG befolgen. Mache ein mittelgroRes Feuer.

e Verwenden Sie nicht mehr als 2 Ibs / 1 kg Holzkohle.

e Legen Sie die Holzkohle immer in die Kohleschale.

e Geben Sie Holzkohle niemals direkt in den Boden des Grills.

3. Nachdem die Kohlen vergliiht sind, die Kohlen ausbreiten, die Grillroste wieder einsetzen, den Deckel schlieRen und
zwei Stunden lang auf 121 °C (250 °F) erhitzen.

4. SEIEN SIE VORSICHTIG! Roste werden extrem HEISS sein! Nehmen Sie die Roste mit Topflappen vom Grill, lassen Sie
sie abkihlen, beschichten Sie die Roste erneut und stellen Sie sie bei ca. 93°C (200°F) fiir zwei Stunden wieder auf
den Grill.

5. Sie konnen die Aulenseite des Grillkdrpers (solange er noch warm ist) leicht mit Speisedl bestreichen. Dadurch wird
die Lebensdauer des Grillkérpers verlangert.

6. Regelmaliges Behandeln verhindert Rostbildung. Wenn Rost auftritt, reinigen Sie mit einer Stahlbiirste, tragen Sie
Speisedl oder pflanzliches Backfett auf und erhitzen Sie es wie oben angegeben.

HINWEIS: DER GRILL TROPFT WAHREND DIESES VORGANGS UND WAHREND MEHRERER VERWENDUNGEN DANACH. DAS
IST NORMAL.

HINWEIS: UBERSCHREITEN SIE NIEMALS EINE KOCHTEMPERATUR VON 400 °F (204 °C), DA DIES DIE OBERFLACHE
BESCHADIGT UND ZU ROST BEITRAGT. DIE FARBE IST NICHT GARANTIERT UND MUSS AUSGEBESSERT WERDEN. FUR
DIESES GERAT WIRD KEINE GARANTIE GEGEN ROST UBERNOMMEN.

ANLEITUNGEN ZUM ANZUNDEN

Zum Anziinden der Holzkohle in Ihrem Holzkohlegrill gibt es verschiedene Methoden, die je nach personlicher Vorliebe
eingesetzt werden kénnen. Im Folgenden werden die Holzkohlekamin- und Anziindmethoden beschrieben.
UBERSCHREITEN SIE NICHT INSGESAMT 2 LBS / 1 KG HOLZKOHLE FUR DEN HAUPTFEUERRAUM

HOLZKOHLESCHORNSTEIN

1. Entfernen Sie die Grillroste und legen Sie sie zur Seite.

2. Fllen Sie den Holzkohleschacht zu % mit Briketts oder Stlickholzkohle.

3. Legen Sie einen Anziinder auf den Kohlerost, zlinden Sie ihn an und
stellen Sie dann den Holzkohleschornstein direkt auf den Anziinder.
Dieser Schritt wird INNERHALB des Grills durchgefiihrt.

4. Die Kohlen brennen von unten nach oben.

5. SEIEN SIE AUSSERST VORSICHTIG! Nachdem die Kohlen oben im
Schornstein angeziindet sind (in der Regel 10-15 Minuten), schiitten Sie
die Kohlen auf den Holzkohlenrost, verteilen Sie sie mit einer Zange und
setzen Sie die Grillroste wieder ein.
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Betriebsanweisungen: Holzkohlengrill

BELEUCHTUNGSANWEISUNGEN FORTS.

BRANDSTARTER

1. Entfernen Sie die Grillroste und legen Sie sie zur Seite.

2. Schiitten Sie etwa 1 kg (ca. 30-35 Briketts) Holzkohle direkt auf den
Kohlerost und stapeln Sie sie zu einem Haufen.

3. Legen Sie den Anziinder in die Mitte des Holzkohlehaufens, so dass er
leicht bedeckt ist, und ziinden Sie ihn an.

4. SEIEN SIE AUSSERST VORSICHTIG! Nachdem sich die Holzkohle griindlich
entziindet hat (in der Regel gliihend rot oder grau geférbt) verwenden
Sie eine Zange, um sie zu verteilen, und legen Sie die Grillroste wieder

auf. . a | : _ _

HINWEIS
¢ Befolgen Sie immer die Anweisungen und Warnhinweise des Holzkohleherstellers.

¢ Verwenden Sie keine Feuerzeugfliissigkeit, Benzin, Kerosin, Alkohol oder andere Brandbeschleuniger zum Anziinden
von Holzkohle. .

e Falls notig, SEIEN SIE AUSSERST VORSICHTIG und verwenden Sie eine Zange oder ein langstieliges Werkzeug, um
Kohlen zu bewegen.

e Tragen Sie beim Umgang mit Grillrosten, Holzkohlerosten oder Einstellkohlen immer hitzebestandige Handschuhe.

4.

TEMPERATURREGELUNG

Um die Temperatur lhres Grills zu regeln, miissen Sie den Luftstrom zum Feuer kontrollieren. Durch Offnen und SchlieRen
der oberen und seitlichen Klappen kdnnen Sie die Temperatur lhres Grills einstellen.

e MEHR LUFT = MEHR WARME

o WENIGER LUFT = WENIGER WARME
Auch die Menge der beim Grillen verwendeten Holzkohle kann einen groRen Einfluss auf die Temperaturregelung haben.
Je mehr Holzkohle sich entziindet, desto heiRer kann der Grill werden.

e MEHR HOLZKOHLE = MEHR HITZE

e WENIGER HOLZKOHLE = WENIGER HITZE

RAUCH GRILL ANBRATEN
Niedrige Temperaturen Mittlere Temperaturen Hohe Temperaturen
HINWEIS:
Obere und untere Dampfer
kénnen bei Ihrem Grill unter-
schiedlich aussehen.
Verwenden Sie diese
I 1,_,.-" — -x':?{:' —- - Zeichnung nur als Referenz,
e N .
um die Luftmenge anzugeben,
/\ {\ die durch die Klappen stromt.
— N == N — 1 L
e Stellen Sie die Klappen 1/4 oder e Stellen Sie die Klappen auf 1/3 - e Die Klappen voIIstandlg
weniger weit offen. 2/3 der Offnung ein. offnen. Ermoglichen Sie einen
¢ Beginnen Sie mit 2 Ibs / ¢ Beginnen Sie mit 2 lbs / maximalen Luftstrom.
1 kg Holzkohle und/oder 1 kg Holzkohle und/oder e Beginnen Sie mit 2 lbs /
Holzbrennstoff. Holzbrennstoff. 1 kg Holzkohle und/oder
e Hangen Sie den Holzkohlerost e Hangen Sie den Holzkohlerost Holzbrennstoff.
in der niedrigsten Stufe / am in der mittleren Stellung an die e Hangen Sie den Holzkohlenrost
weitesten von den Grillrosten Grillroste. in der hochsten Einstellung / am
entfernt auf. nachsten zu den Kochrosten auf.
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Kochstile Holzkohlengrill

UBERBLICK

Ihr Holzkohlegrill kann zum Rauchern, Grillen oder Anbraten Ihrer Speisen mit direkter oder indirekter Hitze verwendet
werden.

Durch die Schaffung von Temperaturzonen und die Anpassung der Holzkohleplatzierung kdnnen Sie lhr kulinarisches
Erlebnis ganz nach Wunsch gestalten. Wir haben ein paar verschiedene Kochmethoden aufgelistet, die Sie verwenden
kénnen.

TRADITIONELLER RAUCH

HINWEIS: Die Platzierung der Holzkohle ist bei dieser Methode entscheidend.

1. Mit indirekter Hitze bei niedrigen Temperaturen (150°- 250°F) (®>121°C) garen.
2. Verwende gespaltene Holzscheite, Hackschnitzel, Brocken oder Pellets, um den Rauchgeschmack zu verstarken.
3. Bereiten Sie die Holzkohle oder den Brennstoff in der Hauptkochkammer vor. Nutzen Sie nur 1/2 oder 1/3 des

Holzkohlenrosts.

e Geben Sie Holzkohle niemals direkt in den Boden des Grills.

4. Schaffen Sie 2 oder 3 ,Zonen" flir die Platzierung des Brennstoffs.
Die Lebensmittel sollten in der kiihlen Zone / dem Bereich nicht direkt tiber dem Brennstoff platziert werden.
6. Hangen Sie den Holzkohlerost in der niedrigsten Stufe / am weitesten von den Grillrosten entfernt auf.

u

< Food N

0‘ Water Pan (optional) | Charcoal / Fuel 70

GRILLEN (direkte oder indirekte Hitze)

Hinweis: Die direkte oder indirekte Hitze wird durch die Platzierung der Lebensmittel iiber oder neben der
Holzkohlezone erzeugt.

1. Garen mit direkter oder indirekter Hitze bei mittleren bis hohen Temperaturen (300°F +) (149°C+).

2. Verwende gespaltene Holzscheite, Hackschnitzel, Brocken oder Pellets, um den Rauchgeschmack zu verstarken.

3. Bereiten Sie die Holzkohle oder den Brennstoff in der Hauptkochkammer vor. Nutzen Sie nur die Halfte des
Kohlerosts.

¢ Geben Sie Holzkohle niemals direkt in den Boden des Grills.

4. Schaffen Sie 2 ,Zonen" fiir die Platzierung des Brennstoffs.

5. Fir niedrigere Temperaturen kénnen die Lebensmittel in die ,indirekte"-Zone gestellt werden. Die indirekte Zone ist
der Bereich, der sich nicht direkt Gber dem Brennstoff befindet.

6. Fiir hohere Temperaturen kdnnen die Lebensmittel in die , direkte" Zone gestellt werden. Die direkte Zone ist der
Bereich direkt Gber dem Kraftstoff.

7. Hangen Sie den Holzkohlerost in der mittleren Einstellung an die Grillroste.

] N

Food (indirect heat) Food (direct heat)

\\ Charcoal / Fuel
\ZS 7(/

N /
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Kochstile Holzkohlengrill

ANBRATEN (direkte Hitze)

Hinweis: Dieser Stil ist am besten fiir kurze Kochzeiten geeignet. Seien Sie vorsichtig, denn das Garen bei so hohen
Temperaturen kann die Lebensmittel austrocknen.

1. Schnelles Garen mit direkter Hitze bei hohen Temperaturen (400°F) (204°C).

2. Das Raucharoma wird bei dieser Temperatur nicht hinzugefiigt. Das Holz brennt dann zu heiR, um das Aroma zu
entfalten.

3. Bereiten Sie die Holzkohle oder den Brennstoff in der Hauptkochkammer vor.

e Geben Sie Holzkohle niemals direkt in den Boden des Grills.

4. Die Speisen kdnnen in der ,direkten" Zone angebraten werden. Die direkte Zone ist der Bereich direkt Giber dem
Kraftstoff.

5. Hangen Sie den Kohlerost in der hochsten Einstellung / am nachsten zu den Kochrosten ein.

Bei dieser Temperatur werden die Speisen sehr schnell gar. Vorsicht ist geboten.

7. Garen Sie bei dieser Methode immer mit offenem Deckel, um eine Beschadigung der AuBenseite des Grills zu
vermeiden.

o

Food (direct heat)

bﬁ Charcoal / Fuel ﬁd
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Betriebsanweisungen: Holzkohlengrill

Bei einer geplanten Garzeit von mehr als 30 bis 40 Minuten sollte zusatzliche Holzkohle hinzugefligt werden. Legen

Sie 10 bis 20 Briketts an den auReren Rand des Feuers, unmittelbar nachdem die ersten Briketts auf dem Rost verteilt
wurden. Sobald diese Briketts zu 80 % verbrannt sind, fligen Sie sie je nach Bedarf in der Mitte des Feuers hinzu, um eine
konstante Kochtemperatur zu gewahrleisten. Lesen Sie alle Anweisungen und Warnhinweise auf dem Kohlesack.

ABSCHALTEN

Lassen Sie die Temperatur auf unter 177 °C (350 °F) fallen. Sobald die Temperatur unter 350F (177C) liegt, schlieBen Sie
alle Deckel und Klappen. Dies hilft, die Holzkohle zu |6schen. Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen, bevor Sie mit dem
Reinigungs- und Pflegeteil fortfahren.

Reinigung und Pflege

REGELMASSIGE WARTUNG

Um lhren Grill in Bestform zu halten, ist eine regelmaRige Reinigung und Wartung erforderlich. Die beste Methode, um
lhren Grill vor der Witterung zu schiitzen, ist eine Grillabdeckung.

e VERGEWISSERN SIE SICH VOR DER REINIGUNG UND LAGERUNG IMMER, DASS SICH DAS GERAT KALT ANFUHLT.

o Uberpriifen Sie die Befestigungsteile und die montierten Teile regelmiRig, um sicherzustellen, dass der Grill sicher
funktioniert.

e Leeren Sie den Aschenbecher immer nach jedem Gebrauch, wenn die Asche vollstandig abgekihlt ist. Leere die
Asche in einen Metallbehélter und bedecke sie mit Wasser, um sicherzustellen, dass keine brennenden Kohlen
vorhanden sind.

e  Grill- und Grillroste mit milden Reinigungsmitteln reinigen. Wischen Sie die AuRenseite des Grills mit einem feuchten
Lappen ab. Verwenden Sie KEINEN Backofenreiniger.

e Decken Sie den kalten Grill immer ab und lagern Sie ihn an einem geschiitzten Ort.

e Die Lagerung des Grills in Innenrdumen ist nur zuldssig, wenn die Holzkohle zu Asche verbrannt und kalt ist.

* Denken Sie daran, kalte Asche vor der Lagerung zu entfernen.

e |hr Grill besteht aus Stahl und mit der Zeit kann etwas Rost auftreten. Wenn Rost auftritt, reinigen Sie die Stelle mit
feinem Schleifpapier oder Stahlwolle und bedecken Sie sie dann mit hitzebestandiger Farbe.

e VERWENDEN SIE NIEMALS FARBE AUF DEN INNENFLACHEN DES GRILLS.

* RegelmaRiges Behandeln verhindert Rostbildung. Wenn Rost auftritt, mit einer Stahlbirste reinigen, Speisedl oder
Pflanzenfett auftragen und wie in den Vorwiirzschritten angegeben erhitzen.

* Nach jedem Kochvorgang sollten samtliche Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchgefiihrt werden. Reinigen Sie das
Gerat, wenn es abgekihlt ist und alles ausgeschaltet ist.
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GARANTIE-INFORMATIONEN

EINE KOPIE DES DATIERTEN KAUFBELEGS (QUITTUNG) IST ERFORDERLICH, WENN SIE EINEN GARANTIEANSPRUCH REGISTRIEREN
ODER EINREICHEN. BITTE BEWAHREN SIE EINE KOPIE DER QUITTUNG FUR IHRE UNTERLAGEN AUF.

Char-Griller® ersetzt jedes defekte Teil seiner Grillgerdate/Smoker im Rahmen der Garantie, wie unten beschrieben.
Holzkohle / Pellet / Kamado Grills

Grill - Haube UND Unterseite 5 Jahre ab Kaufdatum fur
(ausgenommen herausnehmbare Aschenschale) durchgerostete / durchgebrannte
Aschenbehélter UND defekte Teile 1 Jahr ab Kaufdatum

Gasgrills

Grillhaube (obere Hélfte) UND Hauptbrennerrohre 5 Jahre ab Kaufdatum fir
(ausgenommen Seitenbrenner) durchgerostete / durchgebrannte
Grillkorper (UNTERE Halfte) UND Seitenbrenner 1 Jahr ab Kaufdatum

UND defekte Teile
Dual-Fuel-Grills (Gas & Holzkohle)

Holzkohlegrill - Haube UND Boden UND 5 Jahre ab Kaufdatum fir
Gasgrill - Haube (obere Halfte) UND Hauptbrennerrohre durchgerostete / durchgebrannte
(ohne Aschekasten und Seitenbrenner)

Aschenbecher UND defekte Teile UND Gasgrillgehduse 1 Jahr ab Kaufdatum

(untere Halfte) UND Seitenbrenner

Grillplatten

Alle defekten Teile 1 Jahr ab Kaufdatum

SONSTIGES

Teile, Zubehor und Grillabdeckungen 1 Jahr ab Kaufdatum
(Nahtrisse nur bei Abdeckungen)

OBERFLACHENROST GILT NICHT ALS HERSTELLUNGS- ODER MATERIALFEHLER

Char-Griller® Grills sind aus Stahl gefertigt und wenn sie den Elementen ausgesetzt sind, entsteht natirlich Rost. Bitte lesen Sie im Handbuch nach,
wie Sie Ihren Grill richtig pflegen.

Oberflachenprobleme wie Kratzer, Dellen, Korrosion oder Verfarbungen durch Hitze, scheuernde und chemische Reinigungsmittel, Oberflaichenrost
oder die Verfarbungen von Stahloberflachen fallen NICHT unter diese Garantien.

Die Garantien beziehen sich nur auf den Ersatz defekter Teile. Char-Griller® haftet nicht fiir Schaden, die durch Unfélle, Veranderungen, Missbrauch,
unsachgemaRe Installation oder eine nicht den 6rtlichen Vorschriften entsprechende Installation des Geréts entstehen.

NUR FUR AUSTRALIEN UND NEUSEELAND: Unsere Waren werden mit Garantien geliefert, die nach dem australischen oder neuseeléndischen
Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Sie haben Anspruch auf Ersatz oder Riickerstattung bei einem groReren Ausfall und auf
Entschaddigung fir alle anderen verniinftigerweise vorhersehbaren Verluste oder Schaden. Sie haben auch Anspruch auf Reparatur oder Ersatz der
Waren, wenn die Qualitat der Waren nicht akzeptabel ist und es sich nicht um einen schwerwiegenden Mangel handelt.

NUR FUR EUROPA: Char-Griller® garantiert, dass alle seine Produkte bei ordnungsgemiRer Montage, normalem Gebrauch und empfohlener Pflege
fiir 2 Jahre ab dem Datum des urspriinglichen Einzelhandelskaufs frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sind.

Ausgeschlossen von ALLEN Garantien

Lackierung; Oberflachenrost; Hitzeschaden; vom Kunden bestellte falsche Teile, einschlieRlich Versand; verschlissene Teile; fehlende oder
beschéadigte Teile, die nicht innerhalb von zwei (2) Monaten nach Kaufdatum gemeldet wurden; defekte Teile, die nicht innerhalb eines (1) Jahres
nach Kaufdatum gemeldet wurden; verblassende Grillabdeckung.

*HINWEIS: Bei Garantieanspriichen kdnnen Fotos und eine vorausbezahlte Riicksendung des betreffenden Artikels erforderlich sein. Missbrauch,
Missbrauch oder kommerzielle Nutzung fiihren zum Erléschen aller Garantien.

BITTE LESEN SIE DIESE INFORMATIONEN IM DETAIL DURCH UND WENDEN SIE SICH BEI FRAGEN AN DEN KUNDENDIENST UNTER:

NICHT ZUM HANDLER ZURUCKSENDEN!

Fir Hilfe bei der Montage, fehlende oder beschadigte Teile, wenden Sie sich bitte an den Char Griller Kundendienst.

Char Griller ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.chargriller.com/pages/customer-support

Char Griller ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Niederlande www.chargriller.com/pages/customer-support

Char Griller ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ www.chargriller.com/pages/customer-support

Australien und Neuseeland: Bitte wenden Sie sich an lhren Handler.
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