
WEBER POULTRY ROASTER

 SOPORTE PARA POLLOS 

 SUPPORT DE CUISSON POUR POULETS 

 GEFLÜGELHALTER  

  WEBER POULTRY ROASTER 
-HÖYRYSÄILIÖ  

 KYLLINGHOLDER  

 KYLLINGEHOLDER   

 KYCKLINGHÅLLARE  

  WEBER ROOSTERPAN 
VOOR GEVOGELTE 

  TEGAME WEBER PER ARROSTIRE 
IL POLLO   

 SUPORTE PARA ASSAR FRANGOS  

 OPIEKACZ DO DROBIU WEBER   

 ROTISOR WEBER 

PERUTNINE WEBER 

 WEBERI LINNULIHAGRILL 

 WEBER PAUKŠTIENOS SKRUDINTUVAS
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A Kappe
B Hähnchenhalterung
C Marinadenbecher
D Auffangschale

GEFLÜGELHALTER

m

sehr heiß. Fassen Sie das Gerät nur mit 
Grillhandschuhen an.

m

m  ACHTUNG: Stellen Sie den 

m  VORSICHT: Stellen Sie den 

m

Marinadenbecher nicht mit 
hochprozentigem Alkohol. 
Hochprozentige Alkoholika verdampfen 
sehr schnell und können Feuer fangen 
und so zu schweren Verbrennungen 
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4
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m  
Marinadenbecher nicht mit hochprozentigem 
Alkohol. Hochprozentige Alkoholika 
verdampfen sehr schnell und können Feuer 
fangen und so zu schweren Verbrennungen 

m

mindestens eine Minute in einem 
separaten Gefäß gekocht werden.

Marinadenbecher.

4.  

HINWEIS: Ölen Sie die Kappe vor 
dem Einsetzen in die Halsöffnung leicht ein.
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GEFLÜGELHALTER

Hinweise zur Zubereitung

über indirekter mittlerer Hitze

.

.

vorsichtig von der Halterung herunter.

m  ACHTUNG: Stellen Sie den 

Hinweis: Bevor Sie Kappe abnehmen, lösen 
Sie die Haut mit einer Grillzange oder einem 
Messer ringsum von der Kappe ab.

 

 

BRATHÄHNCHEN MIT APFEL  
UND CURRY

gut miteinander vermischt ist. 

dem Hals übereinander schlagen.

über indirekter mittlerer
 

 

Ergibt zwei bis vier Portionen.

GEGRILLTES BIERHÄHNCHEN

indirekt mittel

. 
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GEFLÜGELHALTER

EINGESCHRÄNKTES GARANTIEPROGRAMM

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garantiert hiermit dem 
Erstkäufer, dass das Produkt vom Tage des Erwerbs folgende Zeiten 
frei von Materialfehlern und Verarbeitungsfehlern ist: Zwei (2) Jahre, 
wenn das Erzeugnis entsprechend der mit dem Erzeugnis gelieferten 
Anleitungen montiert und betrieben wird.
Diese eingeschränkte Garantie ist beschränkt auf die Reparatur 
oder den Ersatz von Teilen, die sich unter normalem Gebrauch 
und Service als mangelhaft erwiesen haben und die sich bei einer 
Prüfung in der Überzeugung von Weber als mangelhaft erwiesen 
haben. Wenn Weber den Mangel bestätigt und Ihre Ansprüche 
anerkennt, entscheidet sich Weber für eine Reparatur oder für den 
kostenlosen Ersatz derartiger Teile. Wenn Sie aufgefordert werden, 
mangelhafte Teile einzusenden, sind die Frachtkosten von Einsender 
vorauszubezahlen. Weber sendet Teile an den Käufer zurück und 
bezahlt die Fracht- oder Postgebühren voraus.
Diese eingeschränkte Garantie umfasst nicht Mängel oder 
Probleme beim Betrieb aufgrund von Unfall, Missbrauch, 
Zweckentfremdung, Veränderungen, Fehlanwendung, Vandalismus, 
unsachgemäßer Installation oder unsachgemäßer Wartungs- und 
Servicearbeiten oder aufgrund des Vernachlässigens normaler 
und routinemäßiger Wartung. Dies gilt auch für Schäden, die in 
dieser Bedienungsanleitung beschrieben werden, ohne auf diese 
Schäden beschränkt zu sein. Verschleiß oder Schäden aufgrund 
von harten Wetterbedingungen, wie Hagel, Wirbelstürme, Erdbeben 
oder Tornados, und Verfärbungen aufgrund des Aussetzens von 
Chemikalien, entweder direkt oder über die Atmosphären, sind 
nicht durch diese eingeschränkte Garantie abgedeckt. Weber ist 
im Rahmen dieser Garantie oder im Rahmen aus dieser Garantie 
abgeleiteten Garantien für zufällige oder Folgeschäden haftbar. Durch 
diese Garantie erhalten Sie spezielle Rechte. Möglicherweise haben 
Sie in anderen Staaten weitere Rechte.

 

 

dem Hals übereinander schlagen.

über indirekter mittlerer
 

 

 

Ergibt zwei bis vier Portionen.

ROSMARIN-KNOBLAUCH 
HÄHNCHEN MIT WEISSWEIN

kühl stellen.

dem Hals übereinander schlagen.

über indirekter mittlerer
 

 

 

 

Ergibt zwei bis vier Portionen.



178714 06/10

 are registered 

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.

WWW.WEBER.COM®


